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D Î N E R  -  D I N N E R

ALLE UNSERE PREISE VERSTEHEN SICH IN EURO INKL. ALLER GESETZLICHEN ABGABEN.  

BEI FRAGEN ZU DEN ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERE MITARBEITER/INNEN

L E S  P E T I T E S  C H O S E S  -  K L E I N I G K E I T E N

SOUPE D‘ARTICHAUT (VEGAN)...................................................................12
DISTELÖL I KERBEL

SALADE DE FENOUIL ET ROMAINE (VEGAN)......................................15

FENCHEL I MANDEL I BERBERITZE

MINZ-ORANGENDRESSING

WALDPILZ PÂTÉ.............................................................................................18

WALDPILZE I MOTTO SAUERTEIG I HERBES DE PROVENCE

STRACCIATELLA AUX ARTICHAUTS......................................................19

ARTISCHOKE I ROSMARIN CREMOLATA

LACHS CRUDO..................................................................................................21 
PETERSILIE I YUZU SCHALOTTEN VINAIGRETTE

BOUDIN NOIR...................................................................................................16

TOMATENVINAIGRETTE

SPICY XO BEEF.................................................................................................18 
SALATHERZEN I TAMARINDEN-KORIANDER DIP

ESCARGOTS GRATINÉS.................................6 STÜCK I 12 STÜCK.........18 I 29

SCHNECKEN I ESTRAGONBUTTER I BAGUETTE

A L L  T I M E  
C L A S S I C S

MOTTO POMMES FRITES...............................................................................9
TRÜFFEL-COMTÉ ESPUMA

STEAK TATAR CHEZ BERNARD................................................................22 
KONFIERTES EIGELB I COMTÉ I VOGELMIERE 
POMMES FRITES   

FRITTI MISTI...........................................................KLEIN  | GROSS..............23 | 29

OKTOPUS I CREVETTEN | KABELJAU I CALAMARI

ÄHRENFISCHE I WASABI MAYONNAISE I CHILI

CHEZ BERNARD TRADITIONAL SMASHED BURGER 

VOM X.O BEEF.................................................................................................27

FRIES I ROTE ZWIEBEL I CHEDDAR I COLESLAW 

F R U I T S  D E  M E R  

C H E Z  B E R N A R D

BOUILLABAISSE CHEZ BERNARD............................................................26 

KABELJAU | HEILBUTT | CREVETTEN  

MIESMUSCHELN | SAUCE ROUILLE | COMTÉ I MOTTO BAGUETTE

AUSTERN 

FINES DE CLAIRE NR. 1............3 I 6 I 9 STÜCK............................15 I 30 I 45

GILLARDEAU.......................................3 I 6 I 9 STÜCK............................18 I 36 I 54

SCHALOTTENVINAIGRETTE  

 

PLAT DE FRUITS DE MER.........................................2  | 4 PERSONEN.....95 | 155

AUSTERN I CREVETTEN I GARNELEN | KING CRAB LEG  
JAKOBSMUSCHELN | MIESMUSCHELN I MOTTO BAGUETTE
 

MOULES À LA CRÉME.....................................................................................28 
WEISSWEIN I PETERSILIE I WURZELGEMÜSE I CHILLI 

L E S  P L A T S  -  H A U P T S P E I S E N

OFENMELANZANI (VEGAN).................................................................................................22

EIERSCHWAMMERL I COUS COUS I MANDELN I MARILLEN

CHOU POINTU BRAISÉ..........................................................................................................24

GESCHMORTES SPITZKRAUT I SAUCE MORNAY I COMTÉ PÜREE

GNOCCHI À LA PARISIENNE.............................................................................................26

WALDPILZE I SALBEI I PARMESAN

POTÉE DE LA MER................................................................................................................33

GARNELE I MIESMUSCHEL I VONGOLE I HEILBUTT I KABELJAU

MOTTO BAGUETTE

GEGRILLTES SEETEUFELFILET........................................................................................36

BLATTSPINAT I MERLOT SCHALOTTE I SAUCE BEURRE NOISETTE

GEBRATENES SEEZUNGENFILET...................................................................................48

PETERSILIENKARTOFFELN I ZITRONEN-KAPERN-BUTTER-SAUCE

COQ AU VIN ROUGE.............................................................................................................27 

EIERSCHWAMMERL I SPECK I KAROTTEN I ESSIGSCHALOTTEN 
MOTTO PÜREE

WIENER SCHNITZEL VOM KALB.................................................................................... 34 

ERDÄPFELSALAT I PREISELBEEREN

HIRSCH BOURGIGNON........................................................................................................28

PAPPARDELLE PASTA I PREISELBEEREN

CHATEAUBRIAND..................................................................................................................46

GEBRATENE WALDPILZE 

CAFÉ DE PARIS ODER PFEFFERSAUCE

BEILAGEN:

POMMES FRITES....................................................................................................................6.5

HÄUPLSALAT | HAUSDRESSING........................................................................................6

PAPPARDELLE  PASTA............................................................................................................7

MOTTO PÜREE...........................................................................................................................8

GEBRATENE WALDPILZE......................................................................................................9

L E S  A P É R I T I F S

BASSERMANN-JORDAN I LA JOIE
(NON ALCOHOLIC) ROSE SPARKLING.........................0.1 L | 0.75L..........8 | 56

PASTIS DE SAINT TROPEZ....................................................... 6 CL..9

LILLET SPRITZ........................................................................................11

KIR ROYAL............................................................................................... 12

BELLINI.....................................................................................................13

CRÉMANT DE BOURGOGNE BRUT | LAPIERRE....0.1 L | 0.75 L.........9 |  63

YVELINE PRAT I BLANC DE BLANCS....................0.1 L | 0.75 L.........15 | 105

YVELINE PRAT I ROSÉ BRUT.....................................0.1 L | 0.75 L.........16 |  112

PERRIER JOUËT GRAND BRUT.............................. 0.1 L | 0.75 L.....20 I 140

  

  

GEDECK.... PRO PERSON 4.9



  
CRÈME BRÛLÉE (GLUTENFREI)....................................................................................................12

MIRABELLENSORBET

ZWETSCHKENKNÖDEL...............................................10 MINUTEN WARTEZEIT.......................13

MOHNBRÖSEL I ZWETSCHKEN-CASSISSORBET

CRÊPE SUZETTE.........................................................................................................................13

ORANGENJUS I KARDAMOMEIS

LA POIRE POCHÉE (VEGAN, GLUTENFREI)................................................................................14

HASELNUSS-CRÈME I BUCHWEIZENCRUMBLE 

VERJUS I SAUCE AU CHOCOLAT

LA NOYER (GLUTENFREI)..................................................................................................................14

GÂTEAU AUX NOIX I FEIGENSORBET I FEIGENBLATT-CRÈME

BEI FRAGEN ZU DEN ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERE MITARBEITER/INNEN. 

ALLE UNSERE PREISE VERSTEHEN SICH IN EURO INKL. ALLER GESETZLICHEN ABGABEN.

K Ä S E S P E Z I A L I T Ä T E N 
VARIATION VOM FRANZÖSISCHEN KÄSE

  

CANNELÉ DE CHÈVRE I NAPOLÉON I CAMEMBERT JORT I TRÜFFEL-HONIG

ZWETSCHKENCHUTNEY I KÄSE-CANTUCCINI I MOTTO BAGUETTE

22 

 

C H E Z  B E R N A R D  D I G E S T I F 
  

ESPRESSO........................................................................................................................................ 3.5 

ESPRESSO MACCHIATO............................................................................................................. 3.5

DOPPELTER ESPRESSO.............................................................................................................. 5.5  
  

ESPRESSO MARTINI....................................................................................................................... 17 

ESPRESSO MARTINI SPÉCIAL (MIT MARTELL VSOP COGNAC)................................. 18 
  

MARILLE EDELBRAND | REISETBAUER..................................................................................8

ALTE ZWETSCHKE | GÖLLES.......................................................................................................8

WILLIAMS BIRNE | HÄMMERLE...................................................................................................9

HIMBEERE | HÄMMERLE.................................................................................................................9

GERNE BRINGEN WIR DIE COCKTAILKARTE!

D E S S E R T S


